Sehr geehrte Interessentin,
sehr geehrter Interessent,

wir freuen uns Uber lhr Interesse an unserem Catering- und Partyservice.
Auf den nachsten Seiten prasentieren wir ihnen unser reichhaltiges Angebot.

Es umfasst ein Repertoire fur die Zusammenstellung von feinen bis rustikalen
Buffets, von Fleisch Uber Fisch, Gemusen, Beilagen und Suppen, bis hin zu Desserts -
eine Vielzahl von Speisen fir eine individuelle Gestaltung ihrer Festlichkeit.

Auf Wunsch kénnen wir ihnen einen Teil der Partyausstattung zum Verleih anbieten,
wie zum Beispiel: Besteck, Geschirr, Tischdecken usw.

Falls sie Fragen und weitere Wiinsche haben oder einen Beratungstermin benétigen,
dann rufen sie uns einfach unter der 037297-7480 an.
Naturlich haben wir auch fir ihre Kritiken immer ein offenes Ohr.

Wir wirden uns freuen, wenn wir ihr Interesse geweckt haben und versichern ihnen,
dass ihr Auftrag bei uns in den besten Handen liegt.

Ihr Catering- und Partyservice Lammel



Canapeés & Fingerfood

Zum Sektempfang, Stehbankett oder als Mitternachtssnack empfehlen wir ihnen
unsere kleinen Canapés.

Zur Auswahl stehen internationale Kostlichkeiten wie Schinken, Salami, Kase,
Raucherfisch, u.a.

Diese hochwertigen Produkte werden sorgsam und mit viel Liebe zum Detail
aufwendig auf Baguettescheiben oder Pumpernickeltalern angerichtet und
dekoriert.

Selbstverstandlich nehmen wir uns gern ihren personlichen Wiinschen, in Bezug

auf Zusammenstellung und Dekoration, an.

Kaviareier - dekorierte Eierhalften, gefiillt mit Kaviar

Tomaten-Mozzarella-SpieRe

KasespieBe

BeefsteakspieRle

Frischkdse-Lachsrélichen

Canapés - mit Wurst, Kase, Schinken, Salami und Hackepeter, auf Anfrage anderer Belag

Belegte Brotchen - mit Salami, Lachsschinken, Hackepeter, Kochschinken und Kase, auf Anfrage
anderer Belag



Kalte Platten

Gemischte Antipasti — mit Oliven, Paprika, Aubergine, Zucchini, Champignons...

Gemischte Schinken- und Bratenplatte — bestehend aus verschiedenen Schinkenspezialitaten, wie
zartem Lachsschinken, saftigem Kochschinken, Kammbraten, Kasslerbraten und -riicken.

Gemischte Aufschnittplatte - eine erlesene Auswahl an Aufschnittspezialitdten, frisch aus unserer
Wursttheke.

Gemischte Kaseplatte —gemischte Kaseplatte mit verschiedenen Schnitt- und Frischkdsesorten
Gemischtes Kasebrett — Kasebrett mit erlesenen Kasestlicken zum selbst schneiden

Rustikale Bauernplatte — wahlweise mit oder ohne Hackepeter, mit wiirzigen Schinken- und
Bratenspezialitaten, sowie Hausmacher Leberwurst, Blutwurst, Knackern, Siilze. Alles hergestellt
nach altbewahrter Rezeptur. Garniert mit frischem und eingelegtem Gemise

Alle oben genannten Platten bieten wir als keine Platte (0,5 kg) und grof3e Platte (1 kg) an.
Hackepeterplatte — ca. 1,5kg Hackepeter in kleinen Portionsballchen, mit Zwiebelringen
Hackepeter geformt — Hackepeter in verschiedenen Formen z.B. der Klassiker als Igel
Vitello Tonnato - diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch, mit einer Thunfischsauce und Kapern

Tomate-Mozzarella-Platte — Tranchen von Tomate und Mozzarella, mit Balsamico, Olivendl und
Basilikum dekoriert



Salate

Gefliigel-Mandarine-Feinkostsalat
Eiersalat

Kasesalat

Kartoffelsalat ,,Nach Art des Hauses” — feine Kartoffelscheiben angerichtet mit Paprika- und
Gewdrzgurkenstreifen, Mayonnaise.

Griechischer Bauernsalat - bestehend aus Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln und
Oliven mit Salatdressing und extra geriebenem Hirtenkase.

Schichtsalat — Sellerie, Mais, Ananas, hartgekochte Eier, Apfel, Kochschinken, Lauch,
geriebener Kise, Mayonnaise

Asiatischer Glasnudelsalat — mit ErdnusssoRe, Modhren- und Gurkenstreifen
Coleslaw — amerikanischer Krautsalat mit Méhre und Frischkase
Nudelsalat — italienische Art, mit Tomaten, Rucola, Parmesan, versch. Kerne, Balsamico & Schinkenwiirfel

Nudel-Hahnchen-Curry-Ananassalat — Hihnchenbrust gezupft, Ananasstiicke, Lauchzwiebel,
Currydressing

Waldorfsalat — Apfel, Sellerie, Walnusskerne und Mayonnaise
Brotsalat — mit getrockneten Tomaten, Rucola, Parmesan & Vinaigrette
Ceasar Salad — Salatherzen, Croutons, Parmesan, Tomaten und Ceasardressing

Spreewdlder Gemiiseplatte — hier finden sie allerhand siiR—sauer eingelegte Spezialitdten aus dem
Spreewald, z.B.: Maiskdlbchen, Gewlirzgurken, Perlzwiebeln, Partychampignons, Paprikastreifen...

Zu ihrem Vorspeisen- und Salatbuffet liefern wir auf Wunsch natdrlich auch Brot und Butter.

Brot — frische Brot- und Partybrétchen von unseren 6rtlichen Backereien, dekorativ in einem Korb
angerichtet

Butter — Portionsbutterstiicke oder auf Anfrage Butterrosen (fiir Hochzeiten)


https://de.wikipedia.org/wiki/Sellerie
https://de.wikipedia.org/wiki/Mais
https://de.wikipedia.org/wiki/Ananas
https://de.wikipedia.org/wiki/Ei
https://de.wikipedia.org/wiki/%C3%84pfel
https://de.wikipedia.org/wiki/Kochschinken
https://de.wikipedia.org/wiki/Lauch
https://de.wikipedia.org/wiki/K%C3%A4se
https://de.wikipedia.org/wiki/Mayonnaise

Suppen/Eintopfe

Kesselgulasch ungarischer Art — mit viel Fleisch und Gemdse, herzhaft gew(rzt

Soljanka — mit Wurststreifen, Paprika und deftigen Gewlrzen, Schmand und Zitronenspalten a Part
Mexikanischer Feuertopf — mit Schweinefleisch, Mais, Paprika - herzhaft abgeschmeckt

Mohren — Ingwercremesuppe — mit frischen Mohren, Ingwer und einem guten Schuss Sahne
Gyrossuppe — mit Gyros und Paprika in einer leicht pikanten Sahnesuppe

Waldpilzcremesuppe

Tomaten-Paprika-Suppe

Gefllgel

Party-Putenschnitzel - kleine panierte Putenbrustschnitzel mit Zitrone angerichtet
Party-Putenschnitzel Cordon bleu — gefiillt mit saftigem Schinken und schmelzendem Kése
Gebackene Broilerkeulen — marinierte Hahnchenschenkel, geteilt, goldgelb und knusprig gebacken
Zitronenhdhnchen — Tranchen von der Hihnchenbrust, mit Pfeffer und Zitrone mariniert

Uberbackene Hihnchenbrustfilets — zarte Hihnchenbrustfilets, wahlweise

e mit Ananas und Kase tUberbacken (,,Hawaii“)
e mit Spinat und Camembert tGberbacken
e mit Tomate — Mozzarella Giberbacken

Putenbrust in Paprikarahm — zarte Putenbrustfilets mit frischen Paprikastreifen in einer feinwiirzigen
Rahmsolie

Putenbrust in Lauchrahm - zarte Putenbrustfilets mit frischem Lauch in einer feinwiirzigen RahmsoRe

Pulled Turkey — rauchig-zartes, gezupftes Putenfleisch, ideal flir Burger und Sandwiches, dazu
empfehlen wir unseren Coleslaw



Schwein

Gebackene Spanferkelkeule — zarte Spanferkelkeule fein gewtirzt und knusprig gebacken. Dazu
empfehlen wir Sauerkraut und KloR3e.

Gebackenes Spanferkel (mit Knochen) — zartes Spanferkel (ca. 12-18kg méglich) fein gewiirzt und
knusprig gebacken. Dazu empfehlen wir Sauerkraut und Kl6Re.

Gefiilltes Spanferkel (ohne Knochen) — wahlweise

o geflillt mit einem Spanferkelrlicken und einer Farce aus Hackfleisch, Krautern, Zwiebeln und feinen
Gewlirzen
o gefillt mit Pokelfleisch

Schinken im Brotteig — milder Kasslerkamm, im Brotteig gebacken

Deftige Grillhaxen — groRe Schweinehaxe mit Schwarte — résch gebacken

Spare Rips — nach Art des Hauses mit BBQ-Sauce bestrichen (Mindestmenge 2kg)

Krustenbraten — magerer Schweinebauch gepdkelt und résch gebacken

Galner SpieBbraten — saftiger Schweinenacken mit Zwiebeln, Speck und Gewdirzen gefiillt, im Ofen
gebacken und danach portioniert und in der Pfanne serviert

Party-Schaschlik — altbew3hrt mit Zwiebel gesteckt und gewrzt

Rostbratl — Schweinenackensteak mit Senfmarinade, angerichtet mit gediinsteten Zwiebeln
Schweinriickensteak mit Waldpilzen - zartes Schweinesteak mit gebratenen Waldpilzen
Uberbackene Steaks vom Schweinriicken — kleine Schweineriickensteaks, wahlweise:

e mit Ananas und Kase Uberbacken (,,Hawaii“)
e mit Ragout fin und Kase tberbacken (,au four”)

Party-Schnitzel — kleine panierte Schweineriickenschnitzel mit Zitrone angerichtet
Party-Beefsteaks — frische HackfleischkléBchen, mit Zwiebel und feinen Gewiirzen abgeschmeckt
Grillwiirstchen — eingeschnittene Partywirstchen, verziert und gebraten

Hackfleischballchen nach Toskanischer Art — kleine Hackfleischbéllchen in einer pikanten Tomaten-
KrautersoRe, Uberbacken mit Mozzarella

Uberbackene Schweinsmedaillons — zarte Medaillons aus dem Schweinefilet mit Spinat und wiirzigem
Camembert Gberbacken

Griechische Hirtenpfanne — gebratene Schweinefleischstreifen mit Hirtenkése, Gurke und
Cherrytomaten, in wiirziger Krduterrahmsole

Pulled Pork — rauchig-zartes, gezupftes Schweinefleisch, ideal flir Burger und Sandwiches, dazu
empfehlen wir unseren Coleslaw



Rind

Party-Rinderrouladen — Hausfrauenart, mit Senf, Zwiebel, Gurke und Speck, angerichtet auf Rotkraut

Rinderpodkelzunge mit Spargel oder Erbsengemiise — mild geptkelt, mit ausgelassener Butter
Uberzogen und Spargel (Tiefkiihlspargel, oder auf Anfrage frischer Spargel wahrend Saison nach Tagespreis)

Rinderbraten — geschmorter Rinderbraten in einer RotweinsoRe

Rindfleischstreifen ,,Stroganoff” — zarte Rindfleischstreifen in Sauce mit Champignons, Tomate &
Gewdlrzgurke

Rindfleischstreifen mit Waldpilzen — zarte Rindfleischstreifen in einer Waldpilz-SahnesoRe

Ochsenbackchen — zart gegartes, butterweiches Backenfleisch in einer SoRe aus Rotwein, Gemiise und
Gewidrzen

Lamm & Wild

Lammkeule — geschmorte Lammkeule in einer Rosmarinjus
Wildschweinbraten — aus dem Ofen, in einer feinen PreiselbeersoRRe

Wildgulasch mit Waldpilzen — herzhafter Wildgulasch mit Waldpilzen

Verschiedene Braten vom Wildschwein, Reh oder Hirsch auf Anfrage je nach Saison und Verfligbarkeit (ab
1,5kg)

Fisch

Lachs in RahmsoRe — feiner Lachs in wiirziger RahmsoRe, gratiniert
Lachsfilet — auf Gemiisebett oder Fenchel-Orangengemiise

Spaghetti aglio, olio e gamberi — Spaghetti mit Knoblauch, Olivenél und Garnelen



Gemuse

gefiillte Zucchini — mit Krauterkase gefullt

gefiillte Champignons — frische Champignonképfe gefillt mit einer Hackfleisch-Krauterfarce oder
Frischkasefiillung

Sauerkraut — hausgemacht, nach GroRmutters Art

Rotkraut

Rosenkohl — mit Butterbrosel oder Zwiebeln und gebratenen Schinkenspeck
Speckbohnen — mit gebratenem Schinkenspeck und Zwiebeln

Spargel — wahlweise mit zerlassener Butter oder Sauce Hollandaise (Tiefkihlspargel, oder auf Anfrage
frischer Spargel wahrend Saison nach Tagespreis)

Mischgemiise — Erbsen und Méhrchen

Kaisergemiise — Brokkoli, Blumenkohl und Moéhren

Mediterranes Ofengemiise — typisch mediterrane Gemusevariantion mit Olivendl im Ofen gegart
Erbsen

Blumenkohl — mit Butterbrosel oder mit Kase tiberbacken

Champignonpfanne nach Art des Hauses — frische Champignons, Paprika und Frihlingszwiebeln
zusammen gebraten und mit Knoblauch und Petersilie verfeinert

Mischpilze - feine Mischung aus Waldpilzen und Champignons

Sollten sie einen bestimmten Wunsch in Bezug auf die Beilagen haben, dann lassen sie uns das

bitte wissen, wir werden versuchen diesen, wenn moglich umzusetzen.



Beilagen

Backkartoffeln — halbierte, gebackene Drillingskartoffeln

e in Rosmarinmarinade (vegan)
e in BBQ-Marinade, ahnlich Kartoffel Wedges (vegan)
e Bratkartoffelart (mit Speck und Zwiebel)

Zu unseren Backkartoffeln konnen sie gern einen Krauterdip oder Zaziki bestellen
Petersilienkartoffeln
Party-KI6Re — kleine KI6Re
Erzgebirgische WickelkloRRe
Rostitaler
Kartoffelgratin — Kartoffelscheiben in einer cremig-wirzigen KdsesahnesoRe gratiniert
Tagliatelle — gelbe Bandnudeln
Reis
Spatzle

hausgemachte Semmelknddel

Desserts

Obstplatte — saisonales Obst, verzehrfertig auf einer Platte angerichtet
Zweierlei Mousse — Himbeer- und Schokomousse, angerichtet in kleinen Portionsschélchen
Tiramisu — Biskuits mit Espresso und Mascarponecreme

Rote Griitze — 1 Schissel rote Griitze mit VanillesoRe separat



Getranke

Gern stellen wir ihnen, nach ihren ganz personlichen Wiinschen, ein Sortiment aus
alkoholischen und alkoholfreien Getranken zusammen.

Wir unterbreiten ihnen gern ein Angebot!

Personalservice

Auf Anfrage und nach Verflgbarkeit konnen wir ihnen auch Bedienpersonal stellen.

Wir freuen uns, ihr Interesse geweckt zu haben und hoffen, sie als Kunden bewirten zu kénnen!



